ooz e racrly  oluyyefesy







TECFRIGO



o=
= _ 3§
o
=
(=}
=
=
(%)
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DISPLAY
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MEDITE

PUB&PERLA

BANCOBAR

EXCLUSWE.  EXCLUSVE & nt CUSTOM
Hot o DROPIN - pouipmenT

BEST COLD

BEST HOT

SISTEMA
CENTER

Standard / Standard / Standards / Standardfarben / Estandard Optional / Optional / Optionnel / Extra / Extras

@ Colori / Colours / Coleurs / Farben / Colores ‘ Colori / Colours / Coleurs / Farben / Colores * Printatura / Decoration / Décoration / Dekor / Decoracion

SISTEMA
WALL

SISTEMA
ASSISTED
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SNACK BﬁR

&
- SALATO -

DOLCE

stohse

DISPLAY

BEVé\‘NDE
VINI

B MEDITERRANEO

SISTEMA EXCLUSIVE.  'EXCLUSIVE CUSTOM
BEST HOT BEST COLD HOT oL DROP-IN EQUIPMENT BANCOBAR ©  PUB&PERLA

CENTER

SISTEMA
WALL

COLORI LEGNO

/ Wood colors / Couleurs bois / Holz farben /
Colores de madera

Cod. 04

Profili e carenatura
colore noce scuro.
Dark walnut coloured
profile and fairing.
Profils et capotage
couleur noyer foncé.
Profile und Verkleidung

Farbe NuBbaum dunkel.

Perfil y carenado
color nogal oscuro.

Cod. 05

Profili e carenatura
colore noce chiaro.
Light walnut coloured
profile and fairing.
Profils et capotage
couleur noyer clair.
Profile und Verkleidung
Farbe NuBbaum hell.
Perfil y carenado
color nogal claro.

LINEE SPECIALI

/ Special lines / Lignes spéciales / Spezielle serien / Lineas especiales

[ inea r, atinum

CO LORI RAL /RAL colors / Couleurs RAL / RAL-farben / Colores RAL

Cod. 06

Profili e carenatura
colore bianco.
White coloured
profile and fairing.
Profils et capotage
couleur blanc.
Profile und Verkleidung
Farbe weiB.

Perfil y carenado
color blanco.

Colore RAL
Verde 6024

Cod. 13

Profili e carenatura
colore nero.

Black coloured
profile and fairing.
Profils et capotage
couleur noir.
Profile und Verkleidung
Farbe Schwarzes.
Perfil y carenado
color negro.

Colore RAL
Azzurro 5015

SISTEMA
ASSISTED

Mod: SNELLE 350 R/G/Q + BIS - Mod: SNELLE 700 R/G/Q + BIS - Mod: INNOVA 500 R/G/Q + 1000 - Mod. ENOTEC 340/680 - Mod. FLASH
Altri colori a richiesta. Other colours at request. Autres coleurs selon demande. Andere farben zum auf wunsch. Otros colores segun pedido.
4
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SISTEMA

SISTEMA
WALL
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ASSISTED




SNACK BﬁR

]

Legenda s

DOxl‘(E
SO

DISPLAY

stohaee

TECFRIGO

Modello
Model
Modele
Modell
Modelo

Umidita
Humidity
Hygrometrie
Luftfeuchtigkeit
Humedad

BEV%(NDE
VINI

0

N N N N N N N N N

E0

Potenza compressore
Compressor power
Puissance compresseur
Leistung des Kompressors
Potencia compresor

Capacita
Capacity
Capacité
Kapazitat
Capacidad

MEDITERRAfl

Ripiani a griglia
Crating shelves
Etagéres  grille
Gitter-Facher
Repisas enrejadas

Ripiani rotanti in vetro
Rotating glass shelves
Etageres tournantes en verre
Drehbare Glasfacher

Repisas giratorias de vidrio

Ripiani in cristallo
Crystal plates
Tablettes en cristal
Clasteller

Estantes de cristal

Ripiani esagonali
Hexagonal shelves
Etagéres hexagonals
Hexagonale Auflagen
Estantes hexagonales

PUB&PERLA

Temperatura
Temperature
Température
Temperatur
Temperatura

Voltaggio di serie
Standard voltage
Voltage standard
Serienméssige Spannung
Voltaje en serie

BANCOBAR

CUSTOM

L
—
[ )
=
=
=
(=)
L

Shrinamento manuale
Manual defrosting
Dégivrage manuel
Manuelles Abtauen
Descongelacion manual

Shrinamento automatico
Automatic defrosting
Dégivrage automatique
Automatisches Abtauen
Descongelacion automatica

DROP-IN

Refrigerazione statica
Static refrigeration
Réfrigération statique
Statische Kihlung
Refrigeracion estatica

Refrigerazione
Refrigeration
Réfrigération
Kiihlung
Refrigeracion

EXCLUSIVE
(OLD

Refrigerazione agitata
Fan assisted refrigeration
Réfrigération troublée
Geschilttelte Kihlung
Refrigeracion estética con
seudo-ventilador

EXCLUSIVE
HOT

Refrigerazione ventilata
Ventilated refrigeration
Réfrigération ventilée
Beliiftete Kihlung
Refrigeracion ventilada

\
V%
~
/
\
Z
\
/
\
/

BEST COLD

Potenze resistenze Bain-Marie\ Gas refrigerante
Bain-Marie heating elements power Cooling gas
Puissance des resistances Bain-Marie Gaz réfrigérant
Leistung der wasserbadheizkorper Kihlgas

Potencia resistencias Bafio Maria/ Gas refrigerante

Bacinelle \ Peso netto

Trays Net weight
Cuvettes Poids net
Schalen Nettogewicht

Bandejas / Peso neto

BEST HOT

SISTEMA
CENTER

SISTEMA
WALL

SISTEMA
ASSISTED
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R134a | Kg. 221

Vertical Line

()

230v/1/50Hz

==y s SRS Fab s S = [T
¥ o |.L__..._.|r.“_....|.r_.i..1| R

% U.R. 60

-— k- — g g W R
™ ™ ERAEE | | K
. i = I
i =

—_

°C +5/+10
(30°C- % U.R. 55)

n. 5 mm. 340x955

« Datos de ensayo = MAX

Watt 750

Lt. 560

O:
®F
&o
o
@e
0
o
o
©
of

ils « Détails d’essai  Priifungsergebnisse

Bevande&Vini

Panorama 560 G
Panorama 560 G PB
Test details

&

Dati di collaudo «

ongvs _.m_.ﬁqm [T i i ININAIND3 a0 10 YIND TIWM QSIS
WENS b e sadgg VMo § 0t _. visgsand  avaoonvg MMM Shpwes 0 gt q000st lonisse o AN o ot GRS
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\ertical Line Bevande&Vini

"NSELAY' ‘DOXE(E
STORAGE SALATO

, BEV%(NDE
VINI

MEDITERRANEQ

EQUIPMENT BANCOBAR *  PUB&PERLA

CUSTOM

DROP-IN

N° 32
0,50 Lt.

EXCLUSIVE
(OLD

EXCLUSIVE
HOT

Esterno in lamiera zincata e 0,50 It. Pet bottles N° 32
verniciata. Interno in ABS 0,33 It. Cans N° 44
Externally made of zinc plated
and varnished steel plate. Inside . - )
inABS | Extérieur en tole zinguée Dimensioni interne S
et vernis. Intérieur en ABS/ Internal size =
Ausseres aus verzinktem und Dimensions interne %)
lackiertem Blech. Innenflache Innenabmessungen =]
aus ABS | Exterior en chapa Dimensiones interiores
cincada y barnizada. Interno de h. 400 mm.
@370 mm. -
2
Termostato meccanico 5
Mechanical thermostat Colore nero e
Thermostat mécanique Black colour
Mechanischer Temperaturregler Couleur noir
Terméstato mecénico
Schwarz Farbe L
Color negro e
[y
SE
A

SISTEMA
WALL

OO0 C 0 0 380

ccas Lt.45 | Watt100 | °C+2/+8 | % U.R.60 230v1/50Hz | €9 | R134a | Ko 24

Dati di collaudo « Test details » Détails d’essai « Priifungsergebnisse « Datos de ensayo « MAX = (30°C - % U.R. 55)

SISTEMA
ASSISTED




BEV%NDE
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SNACK HR

Bevande&Vini

DOLCE
&

C170G Black

DISPLAY
stokhge

|

MEDH;RRAFEO

EXCLUSIVE.  'EXCLUSIVE : CUSTOM
HOT oL DROP-IN EQUIPMENT BANCOBAR ©  PUB&PERLA

BEST COLD

BEST HOT

Evaporazione acqua di sbrinamento Esterno in acciaio verniciato. Interno Centralina elettronica Luce interna Serratura
Evaporation of defrost water in PVC/ Electonic cabinet Internal light Lock
Evaporation eau de dédivrage Painted steel outside. Inside in PVC Central électronique Plafonnier Serrure
Verdunsten des Auftauwassers Extérieur en acier peinté. Intérieur en Elektronisches Steuergehéuse Innenlicht SchioB
Evaporacién agua descongelacion PVC / Aussenseite lackierte Stahl. Centralita electrénica Luz interior Cerradura
&5 Innenfléache aus PVC | Externo de

AT acero pintado. Interno de PVC

0 O 6 0/ 0 xe0

C170G Black Lt. 156 | Watt 110 | n.3mm.470x310 | °C+5/4+17 | %UR.60 | €D | 230w1/50Hz | € | R134a | Ko 40

SISTEMA
CENTER

SISTEMA
WALL

Dati di collaudo = Test details « Détails d’essai « Prifungsergebnisse « Datos de ensayo « MAX = (30°C - % U.R. 55)

SISTEMA
ASSISTED



Bevande&Vini

1/4

Termometro optional
Optional thermometer

VKG 511 Black
VKG 581 Black

Dati di collaudo

— Thermométre optional

Optional Thermometer
Termometro optional

VKG 511 Black

O

Test details «

Lt. 300
Lt. 354

Détails d’essai «

Priifungsergebnisse «

Watt 190
Watt 160

Datos de ensayo <

n. 4 mm. 510x395
n. 5 mm. 510x395

MAX = (30°C -

@%@Q@@@

°C +6/+16
°C +6/+16

% U.R. 55)

% U.R. 60
% U.R. 60

@

230v/1/50Hz
230v/1/50Hz

@

R134a
R134a

Kg. B6
Kg. 75

PUB&PERLA

'BANCOBAR

CUSTOM
EQUIPMENT

EXCLUSIVE
(OLD

|
= L
=
=3
EI

BEST COLD

s -

BEST HOT

 SISTEMA
CENTER

1

~ WALL - -
e

SISTEMA

EMA
ASSISTED



1/4 Bevande&Vini

CVKS 680 Black

DISPLAY

—

BEV%(NDE
VINI

=t
\

MEDH;I}'R'AFFO |

PUB&PERLA

-4
=
=]
—
3,

Optional: Piano divisorio
Optional: Dividing wall
Optional: Plan de partition
Optional: Trennfldache

/
Optional: Pared divisoria < %;
— e

CUSTOM
EQUIPMENT

EXCLUSIVE.  'EXCLUSIVE
BEST COLD HOT coLD

BEST HOT

SISTEMA
CENTER

SISTEMA
WALL

0 O 6 06|/Ce 0 xe0

CVKS 680 Black Lt. 330 | Watt160 | n.5mm.510x395 | °C+6/+16 | %UR. 60 | € | 23owi/soHz | €2 RBOD | Kg.B4

SISTEMA
ASSISTED

Dati di collaudo « Test details « Détails d’essai « Prifungsergebnisse « Datos de ensayo « MAX = (30°C - % U.R. 55)
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Bevande&Vini 1/4

SALATO

,&m&ci

S 5 RIS CVKS 681 Black
0,75 Lt.

& s
STORAGE

’ﬁPl

y Y BEV%(NDE

MEDITE

PUB&PERLA

o=
=
oa
[=]
o
=
=T
ea

CUSTOM
EQUIPMENT

N

EXCLUSIVE. ~ EXCLUSIVE
BEST COLD HOT oL

BEST HOT

SISTEMA
CENTER

SISTEMA
WALL

® OO 6 06 e 0 @80

CVKS 681 Black Lt. 341 | Watt 160 | n.5mm. 510395 | °C+6/+16 | %UR.60 | € |230v1s0Hz | &) | Reoo | kg 62

SISTEMA
ASSISTED

Dati di collaudo « Test details « Détails d’essai » Prifungsergebnisse « Datos de ensayo « MAX = (30°C - % U.R. 55)
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DOXL((E
SALATO

BEV&NDE DISELAY
VINI STORAGE

MEDITERRANEQ

i
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SISTEMA EXCLUSE.  EXCLUSIVE CUSTOM
(ENTER ~ BESTHOT  BESTCOLD HOT oL DROPIN. " ¢ouipMENT

SISTEMA
WALL

SISTEMA
ASSISTED:

1/4

Bevande&Vini

Vertical Line

/

WINE 38 - WINE 45 - WINE 155 PA - WINE 185 PA - WINE 155 - WINE 185 - WINE COLLECTION 185:

Tabella temperature consigliate per la conservazione dei vini
Recommended wines serving temperatures schedule / Liste des temperatures conseilleés pour la
conservation des vins / Temperatur Empfholen Tabelle fuer Hattbarmachung von Wein / Tabla de

Dispositivo interno a carboni attivi che elimina i cattivi odori
Internal filters with active carbons to avoid the bad smells

Filtre interne a charbons actifs pur eviter les mauvaises odeures
Innere Aktivkohle das Ueble Gerueche beseitigt

Filtro con carbon activos para eliminar los mal olores

temperaturas recomendadas para la conservacion de vinos

AN

Sl

L] +5/+35°C
°C

NO

Ll <+5°C
ie > +38 °C

+10°/+11 OC‘ ,éel se prickelnde, VQlé@—rhge Weine

+8°/+9°C

Q

|

nc! e frizzanti
I\énd sparkling wm(eg\)

s et pétillants

Vinos blancos I umosos

Vini bianchi leggeri chiari e vini frizzanti

Light white and sparkling wines

Vins blancs légérs et vins pétillants

Leichte Weisse und prickelnde Weine

Vinos blancos leves claros y vinos espumosos

MULTI
Temperatura

MONO
Temperatura

Winter position: questi frigoriferi funzionano con una temperatura ambiente che va da +5 a +35°C

Winter position: these refrigerated cabinets function with an ambiance temperature from +5 to + 35°C / Winter position: ces armoires
réfrigeres fonctionnent a I'ambiante de + 5 & + 35°C / Winter position: diese Kuehlschraenke funktionieren mit einer Raumtemperatur
das von + 5 auf + 35°C geht / Winter position: estos armarios refrigerados marchano con una temperatura ambiente de +5 a + 35°C

Non funzionano con temperature ambiente inferiori a +5 o superiori a + 38°C

They don't function with an ambiance temperature less than +5°C or more than + 38°C / Ne fonctionnent pas avec une temperature
ambiante avec moins de +5°C ou plus de +38°C / Diese funktionieren nicht mit Raumtemperatur niedriger als +5°C oder hoeher als
+38°C / No marchano con una temperatura ambiente inferior a +5°C o superior a +38°C




Bevande&Vini 1/4

b 0,75 Lt.

WINE 38
Comparto sinistro
N° 19

Comparto destro
N° 19

£

'BANCOBAR

CUSTOM
EQUIPMENT

EXCLUSIVE
(OLD

b 0,75 Lt.

WINE 45

Comparto superiore
N° 16

Comparto inferiore
N° 29

=
82
=

g

BEST COLD

BEST HOT

==

GE

by
O O & 6 %@Q@@@

=

2=
Wine 38 Lt. 140 | Watt 107 |n. 12 mm. 520x445| °C+5/+18 - +5/+18 | %UR.60 230v/1/50Hz RE00a | Kg. 49 3
Wine 45 Lt. 145 | Watt 122 | n.5mm.520x445 | °C +5/+10 - +10/+18 | %UR.60 @ 230v/1/50Hz @ RE00a | Kg. 51

EMA
ASSISTED

Dati di collaudo « Test details « Détails d’essai « Priifungsergebnisse « Datos de ensayo « MAX = (25°C - % U.R. 60)

i
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1/4 | Bevande&Vini Vertical Line

DOXL((E
- SALATO

Wine 155 PA
>
= 5
28
v
WINE 155 PA
” N° 146
=4
==
. ’
= WINE 185 PA
= N 191
=

LERY

LE CLIMATIZZATE
The air-conditioned

Les climatisés

Die Klimatisierten

Los climatizados

T
-

f

—_—
=<
—
o=
e
-
o
2
=)
o
o=
=
==}
S
I
=
=
[=-]

EXCLUSIVE.  "EXCLUSIVE CUSTOM
BEST HOT BEST COLD HOT coLD DROP-IN EQUIPMENT

SISTEMA
CENTER

SISTEMA
WALL

230v/1/50Hz
230v/1/50Hz

Wine 155 PA Lt. 293 | Watt 170 | n. 5 mm. 520x440 | °C +8/+18 | % U.R. 60
‘ Wine 185 PA Lt. 362 | Watt 170 | n. 6 mm. 520x440 | °C +8/+18 | % U.R. 60

RB00 | Kg. 71
RE00 | Kg. 82‘

o @@@@%?Q%@@@
® ®

SISTEMA
ASSISTED:

Dati di collaudo « Test details « Détails d’essai « Priifungsergebnisse « Datos de ensayo « MAX = (30°C - % U.R. 55)




Vertical Line

Bevande&Vini

1/4

Accessorio optional: griglia inclinata 45°
Optional accessory: inclined grate 45°
Accessoires en option: grille inclinée a 45°
Optionales Zubehér: 45° geneigt Gitter
Accesorio opcional: rejilla inclinada 45°

Termometro optional
Optional thermometer
Thermometre optional
Optional Thermometer
Termometro optional

Wine 185 PA

DrsELAY- DOgE(E' SUACKBIR

BEV%(NDE
VINI

MEDITERRANEQ

PUB&PERLA

BANCOBAR

-
=
furer]
=
=
—)
(=)
farr]

SISTEMA SISTEMA EXCLUSIVE. EXCLUSIVE CUSTOM

SISTEMA
ASSISTED




1/4 Bevande&Vini

v

WINE 185
N° 191

LE CLIMATIZZATE

The air-conditioned
Les climatisés

Die Klimatisierten
Los climatizados

MO0ng
Multi °C

g
-'é -
s
g‘;

Termometro optional
Optional thermometer
Thermométre optional
Optional Thermometer
Termometro optional

——

CUSTOM
EQUIPMENT

P

EXCLUSIVE
(0LD

’

WINE 155
N° 146

m_-

EXCLUSIVE

BEST COLD

-l"—'-llli"lﬁ

BEST HOT

"CENTER

SISTEMA

A
.

0 @@@@%@0@@@

Wine 155 Lt. 298 Watt 170 | n. 5 mm. 520x440 | °C +8/+18 % U.R. 60 230v/1/50Hz R600 Kg. 75
: Wine 185 Lt. 368 | Watt 170 | n.6mm.520x440 | °C+8/+18 | % U.R. 60 @ 230v/1/50Hz @ RE00 | Kg.87
Dati di collaudo « Test details « Détails d'essai « Priifungsergebnisse « Datos de ensayo « MAX = (30°C - % U.R. 55)

-
TED. WAL




Accessorio optional: griglia inclinata 45°
Optional accessory: inclined grate 45°
Accessoires en option: grille inclinée a 45°
Optionales Zubehér: 45° geneigt Gitter
Accesorio opcional: rejilla inclinada 45°

Optional: fianchi colore nero
Optional: black sidewall
Optional: flanc noir

Optional: schwarz Seitenwand
Opcional: flanco negro

Bevande&Vin

1/4




1/4 Bevande&Vini

LE CLIMATIZZATE
The air-conditioned

Les climatisés

Die Klimatisierten

Los climatizados

Wine Collection 185

Mong
Muti &

Termometro optional
Optional thermometer
Thermométre optional
Optional Thermometer
Termometro optional

PUB&PERLA

BANCOBAR

-

=1
==
(=)
S=
S =
oo

e

Accessorio optional: griglia inclinata 45°
Optional accessory: inclined grate 45°
Accessoires en option: grille inclinée a 45°
Optionales Zubehér: 45° geneigt Gitter
Accesorio opcional: rejilla inclinada 45°

EXCLUSIVE & o
o il

EXCLUSIVE
HOT.

BEST COLD

BEST HOT

S a N° 113
0,75Lt

SISTEMA
CENTER

: N
b aNT ﬂ PN 74

SISTEMA
WALL

& O 6 6 06 >0

Wine Collection 185 | Lt.395 | Watt170 | n.6mm. 5201440 | °C+8/+18 | %UR 60 | @ | 230w1/50Hz | €) | Reoo | kg 118

SISTEMA
ASSISTED

Dati di collaudo « Test details  Détails d’essai « Priifungsergebnisse « Datos de ensayo « MAX = (35°C - % U.R. 55)
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SNACK BﬂR

Bevande&Vini Vertical Line

DOLCE
~ SALATO

Enotec 340 (3TV)

DISPLAY
stofse.

BEVANDE
&
vilI

Enotec 340 (1TV-P)

MEDITERRA,‘IEO

PUB&PERLA

BANCOBAR

CUSTOM
DROPIN. " ¢ouipMENT

(oLD

SISTEMA EXCLUSIVE.  "EXCLUSIVE
CENTER BEST HOT BEST COLD HOT

SISTEMA
WALL

Enotec 340 (1TV-P) . . 230v/1/50Hz

SISTEMA
ASSISTED

Dati di collaudo « Test details « Détails d’essai « Priifungsergebnisse « Datos de ensayo « MAX = (30°C - % U.R. 55)



Vertical Line

Enotec 340 (1TV)

Bevande&Vini

DISPLAY “DOLCE
8 SNACK'BAR
smﬁAsf SALATO |

- BEVANDE
g
Vil

MEDITERRANEQ

SISTEMA EXCLUSIVE.  'EXCLUSIVE CUSTOM
CENTER BEST HOT BEST COLD HOT CoLD DROP-IN EQUIPMENT BANCOBAR = PUB&PERLA

SISTEMA
WALL

SISTEMA
ASSISTED
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DOLCE
- SALATO -

Enotec 680 (1TV)

DISPLAY

stol

BEV%NDE
VINI

o |

MEDITE

PUB&PERLA

Enotec 680 (1TV-P)

o
=<
(==}
o
o
=
<z
(==}

[
s
IBREE | CEREE
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Se la temperatura ambiente ¢ inferiore alla temperatura di conservazione del vino, consultare la ditta Tecfrigo ¢ If the ambient temperature
is lower than wine maintenance temperature, please contact Tecfrigo * En cas ou la temperature d’ambiant est inférieur & la temperature
de conservation du vin, nous vous prions de bien vouloir nous contacter « In Falls die Umgebungtemperatur niedriger als die
Konservierungstemperatur des Wein ist, bitten wir Sie sich an unserer Firma zu wenden ¢ Si la temperatura ambiente es inferior a la
temperatura de conservacion del vino, contacten Tecfrigo.
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Se la temperatura ambiente ¢ inferiore alla temperatura di conservazione del vino, consultare la ditta Tecfrigo ¢ If the ambient
temperature is lower than wine maintenance temperature, please contact Tecfrigo  En cas ou la temperature d’ambiant est inférieur
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BEST COLD

Se la temperatura ambiente &
inferiore alla temperatura di
conservazione del vino, consultare
la ditta Tecfrigo « If the ambient
temperature is lower than wine
maintenance temperature, please
contact Tecfrigo « En cas ou la
temperature d’ambiant est inférieur
a la temperature de conservation du
vin, nous vous prions de bien vouloir
nous contacter « In Falls die
Umgebungtemperatur niedriger als
die Konservierungstemperatur des
Wein ist, bitten wir Sie sich an unserer
Firma zu wenden ¢ Si la temperatura
ambiente es inferior a la temperatura
de conservacion del vino, contacten
Tecfrigo.

BEST HOT
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4 AMBASSADOR 2/1 EXPO SHOW PAG. 210 DISPENCER ASSISTED 417 SISTEMA ASSISTED PAG. 413
i AMBASSADOR SG 2/1 EXPO SHOW PAG. 210 DISPENCER CENTER 4/5 SISTEMA CENTER PAG. 401
= AMBASSADOR SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 267 DISPENCER WALL 4/6 SISTEMA WALL PAG. 407
AMBASSADOR SP SG 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 267 DOMINANTE 1/1 SNACK BAR PAG.9
1 ANG. SPLEND. CIOCCOLATO 2/2 GALLERY PAG. 225 DROP CREDENZA 3/4 DROP-IN PAG. 301
2 ANG. SPLEND. CIOCCOLATO SP 3/3CUSTOM EQUIPMENT ~ PAG. 259-260 DROP DISPENCER 3/4 DROP-IN PAG. 301
= i ANG. SPLEND. HOT 2/2 GALLERY PAG. 228 DROP SERVICE 3/4 DROP-IN PAG. 302
ANG. SPLEND. HOT SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 263 DROP SERVICE HOT 3/4 DROP-IN PAG. 302
= ANGOLI AMBASSADOR GELATERIA 2/2 GALLERY PAG. 229 DUCALE 320 1/4 BEVANDERVINI PAG. 126
E_— ANGOLI AMBASSADOR GELATERIASP ~ 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 267 DUCALE 320 STOCK 1/4 BEVANDERVINI PAG. 129
£ ANGOLO SPLENDIDA PASTICCERIA 2/2 GALLERY PAG. 226
= ANGOLO SPLENDIDA PASTICCERIALLX  2/2 GALLERY PAG. 227 E
ANGOLO SPLENDIDA PASTICCERIASP ~ 2/2 GALLERY PAG. 226 o pE——— —
ANG. SPLENDIDA PASTICCERIALLXSP  2/2 GALLERY PAG. 227 6 BISP LAY AT RO e
REHONIE 3/4 DROP-IN PAG. 270 ECO DISPLAY 400 GBT 1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 80
:m::ﬁ gﬁ'" MARE :; : 328::: ::g ggi ECO DISPLAY 400 GS 1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 80
ARUOIOAG 4 DROPIN e 776 ECO DISPLAY 550 BTV/BIS 1/3 DISPLAYSTORAGE PAG. 81
RHONIASG “Appy i ECO DISPLAY 550 GBT 1/3 DISPLAYRSTORAGE PAG. 81
RHONIA BENA o e 778 ECO DISPLAY 550 GS 1/3 DISPLAYRSTORAGE PAG. 81
RO BRIV ol ek ECO DISPLAY 800 GBT 1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 83
' ECO DISPLAY 800 GBT-GS 1/3 DISPLAYSTORAGE PAG. 82
2 mg::ﬁ ‘;gTDRY :; : 328';:: :::g ;gz ECO DISPLAY 800 GS 1/3 DISPLAYBSTORAGE PAG. 83
& : ECO DISPLAY 1100 GBT 1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 85
= H{Ra£h 145 MEDITERRANEQ PAG. 8 ECO DISPLAY 1100 GBT-GS 1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 84
. ECO DISPLAY 1100 GS 1/3 DISPLAYRSTORAGE PAG. 85
- EKOS C TOP 2/1 EXPO SHOW PAG. 195
s BAHIA 4/3 BEST COLD PAG. 339 EKOS RI/C TOP 2/1 EXPO SHOW PAG. 194
=1 BANCO BAR 3/2 BANCOBAR PAG. 243 ENOPRESTIGE 1/4 BEVANDERVINI PAG. 117
BAROCCA 500 @ /R / CIOCCOLATO 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 27 ENOTEC 340 1/4 BEVANDE&VINI PAG. 112
e BBX 3/2 BANCOBAR PAG. 244 ENOTEC 680 1/4 BEVANDERVINI PAG. 114
== BBX SG 3/2 BANCOBAR PAG. 244 EUROWINE 160 /320 1/4 BEVANDERVINI PAG. 124
=5 BBX GLASS 3/2 BANCOBAR PAG. 245 EUROWINE 320 STOCK 1/4 BEVANDERVINI PAG. 127
2 BBX GLASS SG 3/2 BANCOBAR PAG. 244 EXPONORM 650 P 1/5 MEDITERRANEO PAG. 142
BELLA570Q /R / CIOCCOLATO 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 54
= BELLAVISTA 4/3 BEST COLD PAG. 354 F
. % :gl[:‘EAG: ;0/06/ 300 lg EEZ? régiﬁwm ::g ;Zg FASTICE 800 BTV 1/3 DISPLAYSTORAGE PAG. 92
BRI 136 / 136 CIOCCOLATO 2/1 EXPO SHOW PAG. 154 LA:STT'XE SO0 T I EIENGICRRIOD Z ? E;i;f:ﬁ;vm““ p:?;GéZZ
= BRIO 136 BTQ/BIS 2/1 EXPO SHOW PAG. 156 L BN ey
§8 :2:3 ::z :gm ;ﬂ E;:g ::gx ::g ::g FIESTA SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 265
fo0 16 Lo sHow e 130 FIESTA SG SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 265
w BRI0 9% Q 2/1 EXPO SHOW PAG. 151 i'LSA”S';'G e :; : gig Egtg Eﬁg :2:
S BUFFET STOCK 4/3 BEST COLD PAG. 353 :
=7 FOCUS 81/121 /161 2/1 EXPO SHOW PAG. 149
= T FOCUS 81 /121 /161 CIOCCOLATO 2/1 EXPO SHOW PAG. 148
= C170 G BLACK 1/4 BEVANDERVINI PAG. 100 P
S CANTINETTA GLX 1/4 BEVANDERVINI PAG. 122
pame e |[Commwn oo
CARAVELLE SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 247 :
CARISHA 01 EXPO SHOW A GRAN GALA LX SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 266
= CARRELLINO 3 4/3 BEST COLD PAG. 323 GRAN GALA LX 56 2/1 EXPO SHOW PAG. 206
z CARRELLINO EIS 4/3 BEST COLD PAG. 325 gigﬁTGAAsLvo LK SG SP ?; 2 ;‘E’:;E';E?V‘:LPIME"T ::g f;”g
CARRETTINO 10 4/3 BEST COLD PAG. 322 :
CARRETTINO 250 4/3 BEST COLD PAG. 324
== CARRETTINO FISH 4/3 BEST COLD PAG. 319 I
=3 (C45 1/4 BEVANDERVINI PAG. 99 ICE POINT 2 1/1 SNACK BAR PAG.8
# CREATIVE 320 1/4 BEVANDERVINI PAG. 125 ICEBUS 650 BTV 1/3 DISPLAYSTORAGE PAG. 91
CREATIVE 320 STOCK 1/4 BEVANDERVINI PAG. 128 ICEBUS 650 BTV + KIT PIENO CARICO  1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 91
=_ CREDENZA ASSISTED 4/7 SISTEMA ASSISTED PAG. 413 INNOVA 500 BTV/ BIS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 58
= CREDENZA CENTER 4/5 SISTEMA CENTER PAG. 401 INNOVA 500 GBT 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 57
= CREDENZA WALL 4/6 SISTEMA WALL PAG. 407 INNOVA 500 Q CIOCCOLATO 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 56
CVKS 680 BLACK 1/4 BEVANDERVINI PAG. 102 INNOVAS00R / G / Q 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 55
CVKS 681 BLACK 1/4 BEVANDERVINI PAG. 103 INNOVA 500 RBT/BIS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 58

o N\ /
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\
INNOVA 1000 G/ Q 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 59 MULTISERVICE 4/3 BEST COLD PAG. 332
INNOVA 1000 G-G 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 60 MULTISERVICE BAIN MARIE 4/4 BEST HOT PAG. 380
INNOVA 1000 GBT 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 61 MULTISERVICE HOT 4/4 BEST HOT PAG. 382
INNOVA 1000 GBT-G 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 64 MURALE M 4/3 BEST COLD PAG. 334
INNOVA 1000 GBT-R 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 63 MURALE M BAIN MARIE 4/4 BEST HOT PAG. 386
INNOVA 1000 GBT-VU 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 62 MURALE M DRY 4/4 BEST HOT PAG. 384
INNOVA 1000 RG 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 61 MURALE M NEUTRAL 4/3 BEST COLD PAG. 336
INNOVA 1400 G 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 66 MURENA 4/3BEST COLD PAG. 320
INNOVA 1400 G-G 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 67
INNOVA 1400 GBT 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 68 N
INNOVA 1400 GBT-GBT-G 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 70 NEUTRAL 4 M 4/3 BEST COLD PAG. 340
INNOVA 1400 GBT-GBT-R 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 69
INNOVA 1400 GRG 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 65 o
EUEL $RBEST COLD PAG. 326 OASI4M/8M 4/3 BEST COLD PAG. 356
ISOLRg A RERIE 4/4 BESTHOT PAG. 378 OASI 4 M /8 M FISH 4/3 BEST COLD PAG. 358
ISOLA M DRY 4/4BESTHOT PAG. 376 0ASI 8 M BAIN MARIE 4/4 BEST HOT PAG. 388
ISOLA M HOT 4/4 BEST HOT R OASI 8 M DRY 4/4 BEST HOT PAG. 390
ISOLAS.S 4/3 BEST (OLD PAG. 328 OASI 8 M HOT 4/4 BEST HOT PAG. 392
ISOLA8 M 4/3 BEST COLD PAG. 330 OPERA 3/4 DROP-IN PAG. 270
OPERA BAIN MARIE 3/4 DROP-IN PAG. 284
oJ OPERA GN 3/4 DROP-IN PAG. 274
JUNIOR 120 G / GBT 1/1 SNACK BAR PAG. 17 giix gg’ss :z gig::: ::g Z;
M ORIZONT 100/150 /200 Q 1/1 SNACK BAR PAG. 13
ORIZONT 200 GBT 1/1 SNACK BAR PAG. 15
KUBO 250 G / GBT 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 21 ORIZONT 202 Q HOT 1/1 SNACK BAR PAG. 14
KUBO 500 G / GBT 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 22 ORIZONT 200 Q NEUTRAL 1/1 SNACK BAR PAG. 15
KUBO 530 6-G 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 24 ORIZONT 200 SELF SERVICE 1/1 SNACK BAR PAG. 14
KUBO 530 GBT-G 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 23
) 1]
L PANORAMA 280 G 1/4 BEVANDEVINI PAG. 97
LABOR 600 BTFC 1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 89 PANORAMA 560 G PB 1/4 BEVANDE&VINI PAG. 98
LABOR 600 BTFC -+ KIT PIENO CARICO  1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 89 PARTY 2/1 EXPO SHOW PAG. 168
LABOR 600 G 1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 88 PARTY SG 2/1 EXPO SHOW PAG. 168
LABOR 800 BTFC 1/3 DISPLAYSTORAGE PAG. 90 PARTY SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 248
LABOR 800 BTFC + KIT PIENO CARICO1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 90 ::Eg :;5" ;ﬁ E;’;(T)OS': E%U'PMENT ::g f‘;g
o R Al | e pasuamer  hor
s 111 SNACK BAR PAG. 11 PARTY HOT 2/1 EXPO SHOW PAG. 176
PARTY HOT SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 254
M PARTY NEUTRA 2/1 EXPO SHOW PAG. 172
PARTY NEUTRA SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 250
MAXICANTINETTA GLX 1/4 BEVANDE&VINI PAG. 122 PARTY PIZZA 2/1 EXPO SHOW PAG. 174
MAXIVISION 650 BTV / BIS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 72 PARTY PIZZA SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 252
MAXIVISION 650 GBT 1/2 DOLCE&SALATO PAG.71 PARTY ANGOLO 2/2 GALLERY PAG. 223
MAXIVISION 650 GS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 71 PARTY ANGOLO SG 2/2 GALLERY PAG. 223
MEAT 1/5 MEDITERRANEQ PAG. 140 PARTY ANGOLO SG 2/1 EXPO SHOW PAG. 171
MELODIA 3/4 DROP-IN PAG. 270 PARTY ANGOLO SG SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 248
MELODIA BAIN MARIE 3/4 DROP-IN PAG. 284 PARTY MOBILE CASSA MCP 2/1 EXPO SHOW PAG. 168
MELODIA DRY 3/4 DROP-IN PAG. 282 PARTY MOBILE CASSA MCP SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 247
MELODIA GN 3/4 DROP-IN PAG. 274 PARTY NEUTRA ANGOLO 2/2 GALLERY PAG. 224
MELODIA GN/SG 3/4 DROP-IN PAG. 276 PARTY NEUTRA ANGOLO SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 250
WELODIA HOT 3/4 DROP-IN PAG, 286 PERLA 200/ 250 3/1 PUB&PERLA PAG. 236
BETTDIA S 3/4 DROPIN T PHASTA 350 1/5 MEDITERRANEQ PAG. 143
nmwa e || T
[ o cion mosy || PO00GHSHOT VODSPLESIOUGE P
MOBILE CASSA CARAVELLE MCC 2/1 EXPO SHOW PAG, 162 POLGHNIGS SPOT QI DISPLATESTORAGE PAG. &7
: POLO 500 BTV SPOT 1/3 DISPLAY&STORAGE PAG. 87
MOBILE CASSA SPLENDIDA MCS 2/1 EXPO SHOW PAG. 182 T T e
MOBILE CASSA SPLENDIDA SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 258 PROYOAEATRINARE 4/2 EXCLUSIVE HOT BICETS
HMONTANA WIPEST(OLD A%, 4 PROKIMA DRY 4/2 EXCLUSIVE HOT PAG. 312
LULIZLES 4/3 BEST (OLD . PROKIMA HOT 4/2 EXCLUSIVE HOT PAG.311
MONTERREY STOCK 4/3 BEST COLD PAG. 351 PUB PB 3/1 PUB&PERLA PAG. 240
MONTERREY ECOS 4/3 BEST COLD PAG. 349 PUB PS 3/1 PUB&PERLA PAG. 240
/
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SMACKBAR

L=
E“QJ 4 N ™
i 5 SPLENDIDA SG 2/1 EXPO SHOW PAG. 178
4 »gl SALOON 1000 6 / RG 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 35 ::ti:g:gz E‘EXSP gﬁ' S(J;(T)Os'\:l gau'PME"T ;:(G; f:g
b SALOON 350R /G /Q 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 29 \
2 SALOON 500R /6 /Q 1/2 DOLCERSALATO PAG. 31 SPLENDIDA LLX SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 256
SALOON 700RG /G /Q 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 33 SPLENDIDA LLX SG 2/1 EXPO SHOW PAG. 180
11 SCENIC M 4/1 EXCLUSIVE COLD PAG. 306 SPLENDIDA LLX SG SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 256
s SERVICE ASSISTED 4/7 SISTEMA ASSISTED PAG. 412 SPLENDIDA NEUTRA 2/1 EXPO SHOW PAG. 186
o g SERVICE CENTER 4/5 SISTEMA CENTER PAG. 400 SPLENDIDA NEUTRA SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 255
SERVICE WALL 4/6 SISTEMA WALL PAG. 406 SPLENDIDA BM 2/1 EXPO SHOW PAG. 189
= SERVICE HOT ASSISTED 4/7 SISTEMA ASSISTED PAG. 412 SPLENDIDA BM SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 261
E_— SERVICE HOT CENTER 4/5 SISTEMA CENTER PAG. 400 SPLENDIDA CI0CCO 2/1 EXPO SHOW PAG. 177
i SERVICE HOT WALL 4/6 SISTEMA WALL PAG. 406 SPLENDIDA CIOCCO SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 259
= SINFONIA 3/4 DROP-IN PAG. 270 SPLENDIDA CI0CCO S6 2/1 EXPO SHOW PAG. 177
SINFONIA BAIN MARIE 3/4 DROP-IN PAG. 284 SPLENDIDA C10CCO SG SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 259
SINFONIA GN 3/4 DROP-IN PAG. 274 SPLENDIDA HOT 2/1 EXPO SHOW PAG. 190
~hiadLI B 3/4 DROP-IN PAG. 276 SPLENDIDA HOT SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 262
SINFONIA SG 3/4 DROP-IN PAG. 272 STRIKE 2/1 EXPO SHOW PAG. 203
LI s EEROF-IN AGaN0 STRIKE SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 264
SINFONIA BRINA SG 3/4 DROP-IN PAG. 280 STIERE 77 EXPO SHOW BEn
z:xig::ﬁ ggTDRY 3;: gigﬁ:: E:g ggz STRIKE SG SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 264
SNELLE 350 BTV/ BIS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 40 zmi \S/is " :; : g::g:::: Eﬁg ;Z:
= SNELLE 350 Q / Q CIOCCOLATO 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 39 :
= SNELLE 350 R /R CIOCCOLATO / 6 1/2 DOLCERSALATO PAG. 38 LALBEES il PAG. 298
2 SNELLE 350 RBT/ BIS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 39 -
= SNELLE 400 BTV / BIS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 41
g SNELLE 400 GBT 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 40 TAVOLO 1400 4/3 BEST COLD PAG. 343
= SNELLE 400 GS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 41 TAVOLO 750 4/3 BEST COLD PAG. 342
= SNELLE 550 GS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 42 TRAMOGGIA ASSISTED 4/7 SISTEMA ASSISTED PAG. 413
3 SNELLE 600 R 1/2 DOLCERSALATO PAG. 42 TRAMOGGIA CENTER 4/5 SISTEMA CENTER PAG. 401
i SNELLE 700 BTV/ BIS 1/2 DOLCERSALATO PAG. 46 TRAMOGGIA WALL 4/6 SISTEMA WALL PAG. 407
== SNELLE 700 6-6 1/2 DOLCERSALATO PAG. 44 TRIPLO (AMBIENT) 4/3 BEST COLD PAG. 318
= SNELLE 700 Q 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 44
Sz SNELLE 700R / 6 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 43 | 74
zxitti ;gg ﬁg" BIS :; g ggti:igﬁmg Eﬁg :z VINETROLLEY 1TV-2TV 4/3 BEST COLD PAG. 321
§ | SNELLE 750 BTV / BIS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 50 YHG AR BREETANOE SV ol
2 SNELLEZSEE5T 12 DOLGEESALATO Laoss VKG 581 BLACK 1/4 BEVANDESVINI PAG. 101
- SNELLE 750 GBT-G 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 49 w
w SNELLE 750 GBT-R 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 48
a2 SNELLE 750 GBT-VU 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 47 WINE 155 /185 1/4 BEVANDE&VINI PAG. 108
g S SNELLE 800 GS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 51 WINE 155 PA / 185 PA 1/4 BEVANDE&VINI PAG. 106
= SNELLE 1100 GS 1/2 DOLCE&SALATO PAG. 52 WINE 38 1/4 BEVANDERVINI PAG. 105
SPLENDIDA 2/1 EXPO SHOW PAG. 178 WINE 45 1/4 BEVANDESVINI PAG. 105
SPLENDIDA SP 3/3 CUSTOM EQUIPMENT PAG. 256 WINE COLLECTION 185 1/4 BEVANDESVINI PAG. 110
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IMPORTANTE.
— Niws 2009 Per le macchine incassate le quote che dovete osservare sono quelle della scheda tecnica e non le quote del catalogo o

listino. La scheda tecnica va richiesta alla ditta.
La ditta non si assume responsabilita dall'inosservanza di tale informazione.

BEST COLD

IMPORTANT

Please note that for the built-in machines the dimensions you have to consider are those of the technical sheet and not the
ones of the catalogne and price list. The technical sheet must be requested to the company.

The company does not take any responsability for the failure to comply with this information.

IMPORTANT

Veuillez s.v.p. noter que pour les machines encaissées les dimensions a considerer sont celles de la fiche technique et non
celles du catalogue et liste de prix. La fiche technique doit etre demandeé a la Maison.

La Maison ne repond pas pour I'inobservation de cette information.

BEST HOT

WICHTIG.

Fiir eingebaute machinen die Abmessungen, die man beachten muR, sind die in dem technischem Blatt und nicht die von
dem Katalog oder der Preisliste. Das technisches Blatt mu8 an unserer Firma angefragt werden.

Die Firma tibernimmt keine Verantwortung fiir die nicht Berticksichtigung von o0.g. Information.

IMPORTANTE

Rogamos tener en consideracion que para las maquinas encajadas las dimensiones a considerar son los de la ficha tecnica
y no del catalogo y lista de precios. La ficha tecnica debe ser solicitada a la empresa.

La empresa no tiene ninguna responsabilidad por el incumplimiento de esta informaccion.

SISTEMA
CENTER

SISTEMA
WALL

< IL COSTRUTTORE Sl RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE MODIFICHE Al MATERIALI, Al MODELLI E A QUALSIASI IMMAGINE FOTOGRAFICA DI QUESTO CATALOGO SENZA PREAVVISO. | PESI, LE MISURE, ECC., SONO
SEMPLICEMENTE FORNITI A TITOLO INDICATIVO E NON IMPEGNANO IL COSTRUTTORE. « WE RESERVE THE RIGHT TO MAKE CHANGES EITHER IN THE MATERIALS USED OR IN THE MODELS OR TO ANY PHOTOGRAPHIC
IMAGE OF THIS CATALOGUE WITHOUT NOTICE. WEIGHTS, DIMENSIONS ETC. ARE GIVEN PURELY AS AN INDICATION AND THEY DO NOT ENGAGE THE MANUFACTURER. = LE CONSTRUCTEUR SE RESERVE LE DROIT
D’APPORTER TOUTES MODIFICATIONS UTILES AUX COMPOSANTS AUX MODELES ET A N'IMPORTE QUELLE IMAGE PHOTOGRAPHIQUE DE CE CATALOGUE SANS PREAVIS. LES POIDS, LES DIMENSIONS
CARACTERISTIQUES SONT SIMPLEMENT FOURNIES A TITRE INDICATIF ET N’ENGAGENT PAS LE CONSTRUCTEUR. = DIE HERSTELLERFIRMA BEHAELT SICH DAS RECHT VOR, OHNE VORHERIGE BENACHRICHTIGUNG AN
MATERIAL, AUSFUEHRUNG UND ZU JEDEM BILD VON DIESEM KATALOG AENDERUNGEN VORZUNEHMEN. DIE GEWICHTE UND MASSE SIND HINWEISE UND VERPFLICHTEN NICHT DEN HERSTELLER.
= EL CONSTRUCTOR SE RESERVA EL DERECHO DE INTRODUCIR MODIFICACIONES EN LOS MATERIALES, MODELOS Y A CUALQUIER IMAGEN FOTOGRAFICA DE ESTOS CATALOGOS SIN PREAVISO. EL PESO, MEDIDAS,
ETC. SON DADAS SIMPLEMENTE A TITULO INFORMATIVO, SIN QUE ESTO OBLIGUE AL CONSTRUCTOR.
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TECFRIGO s.p.a.

42024 Castelnovo di Sotto - (Reggio Emilia) ltaly - Via Galileo Galilei, 22 - Tel. 0522.683246 « 0522 688443
Fax uff. amministrazione 0522.688444 - Fax uff. vendite 0522.682196 - Fax uff. acquisti/tecnico 0522.682311
e-mail: info@tecfrigo.com - htip://www.tecfrigo.com
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