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«FaSTGriLL»

modello model
modele Modell

dimensioni dimensions
dimensions abmessungen

LxPxH mm

superficie utile working surface
surface utile GrillFläche

cm2

potenza power
puissance Anschlußwert

kW

tensione tension
tension Spannung

Volts

tempo 20-200°C time 20-200°C
temps 20-200°C Zeit 20-200°C

min

tempo 20-300°C time 20-300°C
temps 20-300°C Zeit 20-300°C

min

tempo di cottura 300°C cooking time 300°C
temp de cuisson 300°C Bratenzeit 300°C

min

produzione massima maximum production
production maximale Maximale Produktion

n. hamburger/h (Ø110)

peso totale total weight
poids totale gesamtGewicht

kg

cubatura cubic volume
cubage Rauminhalt

m3

PM/VTR

446x350x200 h

365x240-cm2 876

kW 2

V 230-240 ~

4 min

6 min

3 min (n°6 hamburgers)-20°C

120 hamburgers / h

14 kg

0.082 m3

PMR/VTR

446x350x200 h

365x240-cm2 876

kW 2

V 230-240 ~ V 230-240 3 ~
V 400-415 3N ~

4 min

6 min

3 min (n°6 hamburgers)-20°C

120 hamburgers / h

15 kg

0.082 m3

veTroCeraMiCa - GLass CeraMiC
viTroCéraMiQue - GLasKeraMiK

PM/VTR

PMR/VTR
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modello model
modele Modell

dimensioni dimensions
dimensions Abmessungen

LxPxH mm

superficie utile working surface
surface utile GrillFläche

cm2

potenza power
puissance Anschlußwert

kW

tensione tension
tension Spannung

Volts

tempo 20-200°C time 20-200°C
temps 20-200°C Zeit 20-200°C

min

tempo 20-200°C time 20-200°C
temps 20-200°C Zeit 20-200°C

min

tempo di cottura 300°C cooking time 300°C
temp de cuisson 300°C Bratzeit 300°C

min

produzione massima maximum production
production maximale Maximale Produktion

n. hamburger/h (Ø110)

peso totale total weight
poids totale GesamtGewicht

kg

cubatura cubic volume
cubage Rauminhalt

m3

PD/VTR

620x350x200 h

550x240-cm2 1320

kW 2.8

V 230-240 ~ V 230-240 3 ~
V 400-415 3N ~ 

4 min

6 min

3 min (n°8 hamburgers)-20°C

160 hamburgers / h

21 kg

0.077 m3

PDR/VTR

620x350x200 h

550x240-cm2 1320

kW 2.8

V 230-240 ~ V 230-240 3 ~
V 400-415 3N ~ 

4 min

6 min

3 min (n°8 hamburgers)-20°C

160 hamburgers / h

22 kg

0.077 m3
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PDR/VTRPD/VTR

MassiMa VeLoCiTa’ - MassiMa PULizia
MaX sPeeD - MaX CLeaninG 
MaXime raPiDiTé - MaXime neTToYaGe
MaXimaLe GescHWinDiGKeiT - MaXimaLe ReiniGUnG

«FaSTGriLL»
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